
Le ricette de “ iTurella “ 

 

Torta di noci 

 

 

 

Ingredienti 

 

300 g   Farina 

300 g   Noci 

300 g   Zucchero 

220 g   Burro 

    7 g   Lievito per dolci 

n°1   Scorza di limone grattugiata 

n° 3   Uova 

 

 

 

 

Preparazione 

 

1. In una terrina montare il burro con lo zucchero. 

 

2. Incorporare le uova una per volta e sempre mescolando vigorosamente. 

 

3. Aggiungere le noci tritate finemente, la buccia grattugiata del limone e la farina unita al lievito. 

 

4. Versare il composto in una tortiera imburrata e infarinata. 

 

5. Cuocere in forno preriscaldato a 180 °C per circa 40 minuti.  


