
  Le ricette de “ iTurella “ 

 
 

Polpette di formaggio e polpa di granchio 
 
 

 

 

 

 

Ingredienti per 4 persone 

 

 

160 g  Philadelphia 

120 g   Robiola  

200 g  Surimi 

q.b.   Sale 

 

 

 

Preparazione 

 

 

1. Tagliare la polpa di granchio a fettine sottili quasi fossero capelli d’angelo. 

 

2. In una ciotola mescolare la robiola con il Philadelphia, unire poi la polpa di granchio e mescolare  

    velocemente in modo da ottenere un composto omogeneo. 

 

3. Con l’aiuto di un cucchiaino prelevare delle piccole porzioni di composto e rotolatele tra le mani  

    inumidite prima di adagiarle su un piatto da portata. 

 

4. Servire le polpette di formaggio e polpa di granchio fredde o a temperatura ambiente. 


