é Le ricette de “iTurella “

Mini calzoni al formaggio

Ingredienti per 4 persone

500 g Impasto per pizza
200¢g Mozzarella
100 g Parmigiano Reggiano grattugiato
g.b. Sale
qg.b. Pepe
qg.b. Olio Extravergine di Oliva
g.b. Origano (facoltativo)

Preparazione

1. Stendere I'impasto e ritagliarci dei dischetti sottili.

2. Su meta superficie di questi dischi sistemare la mozzarella tagliata a fettine sottilissime, il Parmigiano,
un po’ d’olio, un pizzico di origano (se gradito) e un pizzico di pepe.

3. Chiudere bene i calzoncini soprattutto lungo i bordi.

4. Infornare a 200 °C per 15 minuti.



