
Le ricette de “ iTurella “ 

 

Biscotti alla nocciola 

 

 

 

Ingredienti 

 

300 g  Farina  

200 g  Mandorle 

200 g  Zucchero di canna 

180 g  Burro 

n° ½   Bustina di lievito 

n° ½  Cucchiaino di bicarbonato 

n° 1  Cucchiaino di sale 

n° 2  Uova 

 

 

 

 

Preparazione 

 

1. Versare tutti gli ingredienti nella bacinella di una planetaria e impastare. 

 

2. Dall’impasto ottenuto ottenere delle palline, schiacciarle e depositarle su una teglia rivestita di carta  

    forno ben distanziate tra loro. 

 

3. Cuocere in forno preriscaldato a 160 °C per 25 minuti. 

 

4. Quando saranno raffreddati decorarli con glassa al cacao. 

 


