Ingredienti

250 g Nocciole intere
759 Cacao amaro
400 g Nutella
300 g Cioccolato da sciogliere

Preparazione

1. Mettere da parte 50/60 nocciole intere e tritare grossolanamente le altre.

2. Amalgamare le nocciole tritate, il cacao amaro e la nutella.

3. Lavorare bene il tutto e formare delle palline piu piccole di una noce.

4. Mettere su ogni pallina una nocciola e far solidificare in freezer.

5. Dopo un po' di tempo, sciogliere il cioccolato a bagnomaria e passarci le palline velocemente,
ricoprendole tutte di cioccolato.

6. Adagiarle su un vassoio ricoperto di stagnola e rimetterle in frigo per farle solidificare.

7. 1 baci sono pronti; Preparare dei quadratini con la carta stagnola per confezionarli singolarmente.



